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PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION DE
FRUTOS FRESCOS DE PAPAYA (Carica papaya)
PRODUCIDOS EN
LUGARES DE PRODUCCION BAJO MONITOREO PARA MOSCAS

DE LA FRUTA EN ECUADOR
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1. INTRODUCCION

El Plan de trabajo para la exportacion de papaya desde Ecuador a Chile, es un acuerdo
conjunto entre el SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO (SAG), del Ministerio de
Agricultura de la Republica de Chile y SERVICIO ECUATORIANO DE SANIDAD
AGROPECUARIA (SESA) del Ministerio de Agricultura y Ganaderia de Ecuador, y que
tiene como objetivo, cumplir en Ecuador, con las regulaciones fitosanitarias establecidas
por Chile para exportar papaya como fruta fresca.

2.

ORGANISMOS Y ENTIDADES PARTICIPANTES
SERVICIO AGRICOLAY GANADERO (SAG), del Ministerio de Agricultura de Chile.

SERVICIO ECUATORIANO DE SANIDAD AGROPECUARIA (SESA) del Ministerio de
Agricultura y Ministerio de Agricultura y Ganaderia de Ecuador.

Productores y empacadores de papaya, que para efectos del presente Plan de
Trabajo se denominaran “los exportadores”.

Importadores

SAG y SESA, son las Organizaciones Nacionales de Proteccion Fitosanitaria,
encargadas de definir los aspectos técnicos y coordinar el desarrollo del Plan de Trabajo.

3.

RESPONSABILIDADES DE LOS PARTICIPANTES

3.1 De ambos Servicios

Mantener operativo el Plan de Trabajo para la exportacion de papayas frescas desde
Ecuador a Chile.

Realizar la supervision y auditorias del Plan de Trabajo.

Revision del Plan de Trabajo a solicitud de cualquiera de las partes.

3.2 Del SAG

Certificar y autorizar los lugares de produccion registrados y empacadoras de papaya
inscritas por SESA, que iniciaran sus actividades por primera vez.

Supervisar y auditar a inicio de temporada, los lugares de produccion e
infraestructuras de empaque.

Supervisar el cumplimiento del Plan de Trabajo en cualquier época del afio que se
estime conveniente.

3.3 Del SESA

a. Coordinar, ejecutar y supervisar todas las actividades del Plan de trabajo.

b. Fijar un calendario tentativo de fechas de grobacién de nuevas empacadoras
exportadoras y/o lugares de produccion, por parte del SAG, antes del inicio de la
temporada de exportacion de papaya fresca, el que deberd ser enviado a Chile
con 30 dias de anticipacion.

c. Registrar los lugares de produccion, empacadoras y las trampas, identificAndolos
con un codigo alfanumérico

d. Requerir con la debida anticipacion, la informacion y documentacion solicitada a
los exportadores, a través de la Solicitud de inspeccion (ANEXO 1), de lugares de
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produccion y empacadoras, como requisito previo para la certificacion de los
exportadores, para ser enviada al SAG.

e. Comunicar al SAG, en forma oficial cuando existan detecciones de moscas de la
fruta familia Tephritidae, en las trampas oficiales colocadas en los lugares de
produccion y en el muestreo de fruta.

f. Tomar las medidas pertinentes cuando existan detecciones de moscas de la fruta,
a nivel de trampas oficiales o muestreo de frutos.

g. Contar con los inspectores oficiales de SESA para el cumplimiento de los aspectos
técnicos y operativos del Plan de Trabajo.

h. Rechazar partidas o lotes, que no cumplan con las condiciones establecidas en el
Plan de trabajo.

i. Llevar un registro auditable, de las cantidades estimadas por productor, y de los
embarqgues realizados para Chile, indicando el nimero de cajas y numero de sellos
utilizados.

j. Contar con el timbre que identifica al productor y la empacadora autorizada, y
asegurar que todas las cajas a exportar lleven este timbre.

k. Asegurar que el lugar de produccion, medio de transporte, acopio y mantencion de
la fruta cumpla con las condiciones de resguardo suficientes para evitar riesgos de
contaminacion.

I. Emitir el Certificado Fitosanitario Oficial, con las declaraciones adicionales exigidas
por el SAG.

m. Despachar los lotes aprobados, con el sello del SESA, en el medio de transporte.
En caso que el despacho sea via aérea, sera el pallet con su respectiva malla la
unidad a sellar.

n. Tomar las medidas correctivas necesarias al detectar cualquier incumplimiento al
Plan de Trabajo en origen.

o. Informar en forma oficial al Departamento de Proteccion Agricola, SAG, la
suspension de algun exportador, cuando la medida dispuesta por el SESA asi lo
amerite.

p. Mantener el registro de los lugares de produccion y empacadoras que participen
en el proceso de exportacion de papaya para Chile.

g. Mantener los registros de informacion de las muestras analizadas en los
laboratorios, asi como disponer el debido almacenamiento y la identificacién de
todas las muestras y contramuestras de Artrépodos del programa

r. Mantener las muestras y contramuestras de organismos detectados, identificados
y disponibles para auditorias.

3.4 De los exportadores (lugares de produccion y empacadoras):

Cumplir con todas las medidas establecidas en este Plan de Trabajo, para la
exportacion de frutos frescos de papaya hacia Chile.

Facilitar informacion y antecedentes técnicos previos, al SESA (ANEXO 1):

- ldentificacion de la empacadora y/o lugares de produccion (nombre, direccion,
teléfono, fax, etc.)
Identificacion del responsable técnico (hombre, profesion, teléfono, fax, email).
Especificaciones técnicas de los lugares de produccion y empaques.
Especificaciones del movimiento de la fruta desde los lugares de produccion hacia
los empaques y su posterior acopio y resguardo (plano con diagrama de flujo).
Aportar el valor total de los costos en los cuales incurra el SESA y el SAG para la
Certificacion y Supervision del Plan de Trabajo. (ANEXO lII).

3.5 Del importador:

Importar fruta sélo desde los lugares de produccion y empacadoras registradas por
SESA y autorizadas por SAG mediante Resolucién exenta.
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4. EXIGENCIAS DEL SAG PARA EL INGRESO DE PAPAYA COMO FRUTO FRESCO
A CHILE.

4.1 Documentacion requerida:

Al ingreso al pais la partida sera sometida a una inspeccién de rutina por los
profesionales asignados en d puerto de ingreso, los que resolveran la internacion,
verificando los siguientes aspectos:

Certificado Fitosanitario Oficial

Sellos/precintos de los contenedores y/o pallets.

Timbre en cada una de las cajas.

Condicion Fitosanitaria

Madera de embalaje.

5. REQUISITOS PARA ACCEDER A LA CERTIFICACION DE LUGAR PRODUCCION
Y EMPACADORAS.

5.1 De los lugares de produccion y/o empacadoras

a) Presentacion de una solicitud de inspeccion (ANEXO I) al Organismo Oficial de
Ecuador (SESA), la cual debera contener lo siguiente:

Nombre, direccion y teléfono del lugar de produccion y/o empacadora.
Nombre, direccion y teléfono del gerente del lugar de produccién y/o
empacadora.

Carta tipo donde el gerente del lugar de produccion y/o empacadora se
hace responsable de la operacion y mantencion del lugar de produccion
y/o empacadora de acuerdo al plan de trabajo.

Plano del lugar de produccion y/o empacadora donde se incluya un
diagrama de flujo del movimiento de la fruta desde el area de produccion
hasta su recepcion en la empacadora y en ésta, desde la recepcion de la
fruta hasta su despacho.

IMPORTANTE: Todo lo indicado en el punto a), deberé ser entregado con 30 dias de
anticipacion como minimo en el SESA, con el objeto de remitir la
informacién al SAG - Chile previo a la visita de los inspectores.

b) Caracteristicas de los medios de transporte que trasladan la fruta del lugar de
produccién a las empacadoras.

Todo medio que transporta la fruta cosechada procedente del lugar de
produccion autorizado hacia la empacadora para su exportacion a Chile,
debera estar limpio y contar con aislamiento, condicion que sera verificada
por el SESA.

c) Caracteristicas de las empacadoras
Las empacadoras deberan contar con las siguientes estructuras:

Area de recepcion de la fruta del lugar de produccion, con sistema de doble
puerta

Area de despacho, con sistema de doble puerta.

La totalidad de la infraestructura debera estar bajo condicion de resguardo.
Dentro de la infraestructura se debera considerar un area especifica para la

inspeccion y certificacion de las frutas a exportar, accion que sera realizada
por los inspectores del SESA.
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5.2 Del SESA

a)
b)
c)

Registrar los lugares de produccién y empacadoras, en un registro oficial,
otorgandole un cédigo alfanumeérico Unico.

Reunir los antecedentes solicitados y verificar las condiciones sefialadas en el
punto 5.1.

Enviar al Departamento de Proteccion Agricola del SAG, todos los
antecedentes del punto 5.1, junto a una carta (ANEXO Il) que oficialice la
peticion de certificacion al SAG.

5.3. Del SAG:

a)

b)

c)

Los inspectores del SAG seran los responsables de verificar las condiciones
exigidas en el Plan de trabajo para su certificacion.

La certificacion sera otorgada a través de una carta oficial del Departamento de
Proteccion Agricola, posterior a la visita técnica a terreno de los profesionales
del SAG.

Cualquier observacion de la evaluacion realizada en terreno que amerite algun
cambio sera indicada para su enmienda, en la carta oficial.

6. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS EN LOS LUGARES DE PRODUCCION Y
EMPACADORA.

El SESA debera establecer el siguiente sistema de monitoreo para la deteccion de las
plagas cuarentenarias involucradas en este Plan de trabajo:

6.1 Sistema de trampeo para moscas de la fruta:

a) Trampas en lugares de produccion:

1.

Todos los lugares de produccién deberan contar con un sistema de monitoreo,
basado en trampas Jackson cebadas con trimedlure, y Mcphail cebada con
proteina hidrolizada. Ambos modelos se ubicaran a una densidad de 1 trampa
cada cinco hectareas, con un minimo de 1 trampa por cada atrayente, por lugar
de produccion.

La inspeccion de las trampas debera efectuarse cada 7 dias, debiendo quedar
un registro de ello.

El recebado de la trampa McPhail sera cada 7 dias y el de la trampa Jackson,
mensual, debiendo quedar un registro de ello.

Cada trampa debera estar identificada con un cédigo alfa numeérico.

La ubicacién de las trampas debera estar a la altura del follaje de las plantas y
proxima al area que se concentra la fruta.

El SESA debera manejar un registro que contenga todas las actividades
relacionadas al seguimiento y supervision del sistema de deteccion.

Debera contar con un registro de todas las moscas de la fruta que se capturen
en la trampa.

b) Deteccion de adultos en trampas:
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La deteccion de un ejemplar sospechoso en una trampa deberéa ser identificado en
un plazo de 24 horas, complementado por un analisis de gbnadas, si asi lo

amerita.

En caso de deteccion de algun ejemplar de moscas de la fruta, la notificacion al
SAG debera ser realizada en un plazo no mayor a 72 horas, donde se entregara la

siguiente informacion:

Fecha de la captura.
Numero de ejemplares.

Sexo.

Condicioén sexual (virgen, inseminada, maduro, juvenil, irradiado).

Identificacion del productor y del lugar de produccion.

c) Acciones a ejecutar como producto de la intercepcion en trampas.

1. Deteccion de macho y hembra virgen no irradiada; se debera realizar una
aspersion de cebo tdéxico semanal, en el lugar de produccion por espacio de un

mes.

2. Deteccion de dos o mas ejemplares, estados inmaduros, o una hembra
inseminada; se suspende el lugar de produccion por el resto de la temporada,
situaciobn que debera quedar registrada en el programa de seguimiento e
informada al SAG de Chile.

6.3 Muestreo de fruta en empacadoras

Al ingreso a la empacadora se captard una muestra segun cuadro adjunto, la fruta
muestreada sera disectada totalmente, realizando cortes transversales de no mas de

1 cm. de espesor:

Numero de cajas

Numero de frutos muestra

Hasta 100 cajas

1 fruto cada 3 cajas

101 a 200 1 fruto cada 4 cajas
201 a 300 1 fruto cada 5 cajas
Mayor a 300 1 fruto cada 6 cajas

Todo el seguimiento del muestreo de fruta deberd quedar registrado en una planilla
de recepcién y control de corte.

a) Deteccion de un estado inmaduro de Diptera: Tephritidae

La deteccion de estados inmaduros de Diptera:Tephritidae, debera ser identificado
en un plazo de 24 horas e informado dentro de 72 horas al Departamento de
Proteccion Agricola del SAG.

Esta deteccion dara lugar a:

Rechazo de la partida, suspension del lugar de produccion y empacadora por €l

resto de la temporada.

IMPORTANTE: Todos los ejemplares de insectos detectados en trampas y en
muestreo de frutos deberan ser mantenidos, registrados y disponibles para

auditorias por parte del SAG.
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7. Resguardo de los frutos de papaya en el empaque.

Las instalaciones deberan proveer condiciones de resguardo que impida la
contaminacioén de los frutos, para ello se debera contar con una infraestructura soélida,
cerrada con malla antiéfidos, dobles puertas en los accesos y salidas de los frutos.

8. ENVASES

Los envases deberan ser nuevos y de primer uso, los que llevaran la siguiente
leyenda.

PAPAYA DE EXPORTACION A CHILE
CODIGO/NOMBRE DEL LUGAR DE PRODUCCION _
CODIGO/NOMBRE DE EMPACADORA _
TEMPORADA _

SESA ECUADOR

Las dimensiones de los sellos/timbre deberan ser de 5 cm. de ancho por 8 cm. de
largo.

Esta leyenda debera ser ubicada en la cara frontal de la caja, junto con la
identificacién del productor, a través de un autoadhesivo o timbre de goma.

Cada empacadora deberd contar con 2 timbres, los que deberan estar bajo el
resguardo del inspector del SESA asignado a la planta.

9. CAMARA DE MANTENCION

Las camaras de mantencion y/o de frio no podran contener simultaneamente frutas
para otros destinos.

Estas camaras deberan proveer un despacho seguro, desde estas estructuras a los
medios de transporte.

10. DESPACHO

El despacho de la fruta de exportacion debera ser de responsabilidad del inspector del
SESA, el que debera verificar los siguientes aspectos, para autorizar el embarque de
la fruta al medio de transporte:

Despacho directo y seguro desde el area de resguardo al medio de transporte.
Limpieza del medio de transporte, de insectos, maderas entre otros.

Timbraje y/o sellado de cada una de las cajas.

La madera de los pallets no debe presentar corteza y dafio de insectos.

La colocacion del sello y/o precinto oficial, exclusivo para embarques a Chile, del
medio de transporte, 0 en el caso que sea via area la proteccion de los pallets con
malla tipo mosquitera y su sellado o precinto en cada unidad.

Se considera medio de transporte autorizado a:
Camion frigorifico.
Contenedor.
Pallet enmallado (via aérea).
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11. CERTIFICACION FITOSANITARIA

Para llevar a cabo la certificacion se debera realizar un muestreo de las unidades de
embalaje, sobre la base de una tabla hipergeométrica con un 95% de confianza, para
detectar un nivel de infeccién de un 3% vy, en el caso de detectar frutos sospechosos
esta inspeccion debera contemplar el corte y picado de ellos.

El inspector SESA debera emitir el Certificado Fitosanitario Oficial, en el cual conste
como declaracion adicional la siguiente lectura:

a) La partida proviene de lugares de produccion amparados bajo un sistema de
monitoreo para moscas de la fruta, especificamente Ceratitis capitata y Anastrepha
spp., conforme al Plan de Trabajo suscrito entre el SAG y el SESA.

b) Cddigo del lugar de produccién aprobado y nombre o codigo de la planta
empacadora.

12. INSPECCION EN DESTINO
Al arribo de la partida los inspectores del SAG verificaran los siguientes aspectos:

Documentacién fitosanitaria que acompafia a la partida, esto corresponde al
Certificado Fitosanitario oficial original.

Inspeccién del medio de transporte o pallet (en caso que sea via aérea),
constatando el sello y/o precinto oficial SESA.

Inspeccion fisica de la mercancia, utilizando una tabla del 2% para el muestreo de
fruta.

13. INTERCEPCIONES EN DESTINO.

La deteccion de una larva viva de Diptera:Tephritidae, ser4 motivo del rechazo de
la partida, la cual debera ser destruida o devuelta al pais de origen. Esta situacion
generara la suspension inmediata de la autorizacion de exportar papaya desde
Ecuador a Chile, hasta evaluar los elementos de mitigacion de riesgo del presente
Plan de Trabajo.

Ante la detecciobn de un insecto cuarentenario vivo, la partida sera motivo de
rechazo, manteniendo el SAG una muestra y contramuestra de la deteccion.

SESA podra acceder a los especimenes capturados para su revision.

Del analisis de la plaga interceptada, SAG podra aumentar los niveles de muestreo
en el puerto de ingreso.

Cualquier situacién de incumplimiento al Plan de Trabajo que se detecte en el
puerto de ingreso en Chile, diferente a las antes mencionadas, seré informada al
SESA para su correccion. La recurrencia en la deteccion de estas mismas
anomalias seran motivo de rechazo.

14. AUDITORIAS

El SAG podréa efectuar supervisiones al Programa, si se estima pertinente y en forma
razonable, comunicando con 30 dias de anticipacion al SESA.

Aquellos lugares de produccion y empacadoras que han dejado de trabajar por una
temporada, deberan ser recertificados nuevamente.

10

C:PAISES/ECUADOR/PAPAYA/PLAN TRABAJO V1



o

COBIERMO DECHILE
SURVIERS SGRHELA 1 LARADLED

15. PLAZO DE VIGENCIA DEL PLAN DE TRABAJO

Este Plan de Trabajo estara vigente en tanto no sea modificado a peticién expresa
(por escrito) de algunas de las partes y firmado nuevamente por los representantes de

las mismas.

16. APROBACION

Este plan ha sido aprobado:

POR EL MINISTERIO DE
AGRICULTURA DE CHILE

EL DIRECTOR NACIONAL DEL
SERVICIO AGRICOLA'Y GANADERO

POR EL MINISTERIO DE AGRICULTURA
DEL ECUADOR

EL DIRECTOR EJECUTIVO
SERVICIO ECUATORIANO DE SANIDAD
AGROPECUARIA

CARLOS PARRA MERINO

FECHA

CARLOS NIETO CABRERA

FECHA:
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ANEXO |

SOLICITUD DE INSPECCION DE

LUGAR DE PRODUCCION Y EMPACADORAS DE PAPAYA

ANTECEDENTES GENERALES

IDENTIFICACION DEL LUGAR DE PRODUCCION Y/O EMPACADORA

NOMERE

DIRECCION PROVINCTA
TELEFONO FAX EMATL
NOMBRE REPRESENTANTE CARGO
DIRECCION ESTADO
TELCEFONO FAX EMATLC
CARACTERISTICASDE LOSCAMPOSDE CULTIVO
NUMERO Y NOMBRE DELC TUGAR DE PRODUCCION SOPERFICIE (Ha)
OBSERVACIONES:
CARACTERISTICAS DE LA EMPACADORA
ZONA DE RECEPCION ZONA DE ALMACENAJE ZONA DE DESPACHO
DOBLE PUERTA (MARCAR LO QUE CAMARAS DE MANTENCION MARCARTO QUE DOBLE PUERTA (MARCARLO QUE
CORRESPONDA) CORRESPONDA) CORRESPONDA)
s J ~no[] st [J w~o[] st [J ~no[]
OBSERVCIONES!

NOMBRE DEL REPRESENTANTE FIRMA

SCD/
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ANEXO I

FORMATO CARTA COMPROMISO DE LOS

EXPORTADORES/EMPACADORES/IMPORTADORES

Sefior

Jefe Departamento de Proteccion Agricola
Av. Bulnes 140 Piso 3

Santiago

Chile

De mi consideracion:

De acuerdo al Plan de Trabajo para la exportacion de papaya (Carica papaya) como fruta
fresca procedentes de Ecuador a Chile, suscrito entre el SERVICIO AGRICOLA Y
GANADERO (SAG), del Ministerio de Agricultura de Chile y SERVICIO ECUATORIANO
DE SANIDAD AGROPECUARIA (SESA) del Ministerio de Agricultura y Ministerio de
Agricultura y Ganaderia de Ecuador, y que tiene como objetivo, cumplir en Ecuador, con
las regulaciones fitosanitarias establecidas por Chile para exportar papaya como fruta
fresca, solicito a Ud. la venida de dos (2) inspectores de su Servicio para llevar a cabo la
inspeccién y certificacion de los campos de cultivo y/o empacadoras para la
temporada

“ La(s) empresa(s) (indicar nombre de la empresa(s)), son la(s) responsable(s) de los
pasajes aéreos Yy/o terrestres, nacionales e internacionales, viaticos, traslados desde y

hacia los puertos de embarque y desembarque, correspondiente a los dias(indicar fechas
dia/mes/afio) para los profesionales (indicar nombres)”.

Atentamente,

Nombre y firma del Solicitante

13
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1.

ANEXO Il

PROGRAMA DE COMISIONES SAG AL EXTRANJERO
NORMAS ADMINISTRATIVAS Y LABORALES

Costos asociados al Plan de Trabajo.

Los exportadores del pais interesado seran los responsables de cancelar la totalidad de los gastos
en que incurra el personal del SAG asociado a la supervision en origen al programa de
exportacion, durante el periodo que dure su visita y por cada inspector, los cuales se detallan a
continuacion:

a)

Pasajes aéreos y terrestres nacionales e internacionales, incluyendo tasas de embarques e
impuestos.

Traslados desde y hacia puertos de embarque y desembarque.

Traslados internos, desde el domicilio al lugar de trabajo y viceversa.

Viaticos por concepto de estadia.

Disponer de lugares de alimentacion adecuada y/o el traslado a un lugar apropiado, durante la
jornada de trabajo a cada inspector.

Prever situaciones de emergencia, que pudieran ocurrir durante la actividad laboral.

Proveer un seguro de vida que contemple, asistencia médica durante el tiempo que dure su

estadia y traslado.

Peticién oficial de visita de supervisidon en origen de inspector del SAG:

La visita de supervisién en origen de el o los inspector(es) del SAG sera coordinada por parte
de la Organizacion Nacional de Proteccion Fitosanitaria (ONPF) en el extranjero vy el
Departamento de Proteccion Agricola del SAG.

La ONPF deberd hacer llegar la carta compromiso de los exportadores, donde se sefiale
quiénes asumiran la totalidad de los costos, la que permitira la solicitud del Decreto Ministerial,
que autoriza la salida de los profesionales del Pais. ( se adjunta formato tipo)

Pasajes aéreos:

Los pasajes seran comprados por el Servicio Agricola y Ganadero una vez depositado el
costo total del valor de los pasajes en la cuenta corriente del SAG.

Recepcion y traslado:

La recepcién y traslado de los inspectores desde el puerto de desembarque al hotel o lugar de
estadia serd de responsabilidad de la empacadora o un representante de ellos, situacion que
debera ser informada a mas tardar 2 dias habiles antes de la salida los inspectores de su lugar
de origen, a través de un fax o email, donde se detalle el nombre y cargo de la persona dentro
de la empresa.

Hotel y/o lugar de estadia
Las reservas de los hoteles o lugares de estadia durante toda la misién, debera ser informada
a mas tardar 2 dias habiles antes de la salida de los inspectores de su lugar de origen,

indicando el nombre del Hotel/ lugar de estadia, direccion, teléfono, fax y costo diario.

Horarios de trabajo:
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La jornada laboral de los inspectores del SAG serd de 9 horas diarias, con un intervalo de
colacion.

Cualquier tiempo que sobrepase el horario normal de trabajo y que no sea de responsabilidad
de los inspectores del SAG, sera con costo a la empacadora, lo que se considera hora extra.

El horario méximo de trabajo no podra exceder las doce horas en un dia de trabajo, incluyendo
las horas extras.

7. Pago de los distintos items:

8.

El pago de viaticos, pasajes aéreos y cualquier otro costo en que incurra el (los) inspector (es)
por concepto de este programa, deberd efectuarse a la cuenta corriente que para estos efectos
posee el Servicio Agricola y Ganadero en el BancoEstado de Chile, de manera anticipada y
previo a la salida de los inspectores de Chile.

El depésito deberd ser en US$ délar, el cual no contempla los costos de operacion, los que son
de cargo del interesado.

Los pagos adicionales por concepto de horas extras o prolongacion del periodo ¢ la mision
seran informados a la ONPF, la cual serd responsable de coordinar los cobros a quienes
corresponda y posterior depdsito en la cuenta corriente del Banco del Estado del Servicio
Agricola y Ganadero .

Cada depésito efectuado por los conceptos antes sefalados, deberan acreditarse ante el SAG,
mediante el envio del documento de respaldo de la transaccion al fax (56 — 2- 6966480) del
Servicio.

Imprevistos

Cualquier imprevisto de fuerza mayor que modifique el programa inicial serd responsabilidad
de la ONPF en el extranjero, relativo a los gastos que esto pudiere involucrar en la
reprogramacion de la supervision en origen al programa de exportaciéon y la coordinacion con
el sector exportador.

9. Nimero cuenta corriente del Servicio Agricolay Ganadero en el BancoEstado de Chile

El nimero de Cuenta Corriente es Numero: 837 — 4 BancoEstado de Chile
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